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u Protec nasce nel 1990, grazie alla passione ed all'esperienza
gia ultraventennale di un professionista lungimirante ed unico nel
settore agro-industriale: Luigi Sandei, presidente di Protec.
Gia primo costruttore europeo delle raccoglitrici semoventi per pomo-
dori marca “Sandei” e dal momento che conosceva l'importanza delle
selezionatrici, dotate di sensori ottici, grazie alle quali si riduceva il
lavoro nel raccolto dei campi, decide di trasferire la propria esperienza
nella costruzione delle prime selezionatrici ottiche “Made in Italy”
aprlicate alle proprie raccoglitrici e di sequito all'industria conserviera
della lavorazione del pomodoro.
Da allora lo sviluppo e la ricerca non si sono mai arrestati.
Protec e riuscita a conquistare in questo modo il riscontro piu che
positivo del mondo dell’industria conserviera dei piu svariati prodotti
dai vegetali alla frutta.
Negli ultimi anni sono stati portati a termine nuovi progetti e rinnova-
ta completamente la gamma dei macchinari Protec.
La linea di macchinari connotata dalla lettera “x”, che rappresenta
idealmente la tecnologia, I'innovazione e nella grafia il bersaglio da
centrare.
Protec vanta oltre 3500 impianti installati in tutto il mondo, oltre ad
una attenta e mirata politica manageriale, volta a creare un team di
professionisti coeso e concentrato verso l'obiettivo principe di Protec:
offrire ai propri clienti sicure, accurate ed efficienti risposte alle piu
svariate esigenze.

E Protec was founded in 1990 out of the dedication and the twenty
years experience of an outstanding and far-sighted professional in the
aﬁro-food sector: Luigi Sandei,

Chairman of Protec.
Already the first European manufacturer of the self-powered tomato
harvesters "Sandei" branded, and since he knew well the importance
optically sensing harvesters, which helped reducing the harvesting
labour, Mr Sandei decided to convey his experience and skills in the
roduction of the first "made in Italy" optical sorters ever applied to
is harvesters and then to preserves industry in tomato processing.
From then on, research and development have never slowed down.
Protec has achieved in this wa(}/ the best results in the rpreserves
industry of the most varied products, from vegetables to fruits.
During the last years several new Brojects have been carried out and
the range of Protec machines has been fully renewed.
The line of machines marked by letter "X", representing the idea of
tecrt]mology, innovation and, as a graphic sign, the centre of the target
to hit.
Protec can count on over 3500 installations worldwide, in addition
to a careful managerial policy aimed at the creation of a coherent
team of professionals, aimed at achieving the main goal of Protec:
providing the Customers with trustworhty, accurate and efficient
replies that can meet with their most different requirements.

“ Protec nait en 1990, grace a la passion et a I'expérience de plus
de vingt ans d'un professionnel clairvoyant et unique dans le secteur
agro-industriel: Luigi Sandei, le Président de Protec.

Déja premier constructeur européen des récolteuses automatiques
Iaour tomates de marque "Sandei" et fort de sa connaissance de
'importance des trieuses équipéenes de capteurs optiques, grace au-
xquelles se réduisait le travail de récolte dans les champs, M. Sandei
decide de convoyer son expérience dans la fabrication des premieres
trieuses optiques "Made in Italy" appliquées a ses récolteuses et
ensuite dans l'industrie de conserverie et de transformation de la
tomate.
Dés lors, le développement et la recherche n'ont jamais eu d'arrét.
De cette facon, Protec a pu obtenir une réponse plus que positive
du monde de I'industrie (Jzes conserves et de la transformation de la
tomate.
De nouveaux projets ont été menés a terme ces derniéres années et
la gamme des équipements Protec a été entierement renouvelée. La
amme des équipements marqués par la lettre "X", qui représente
ﬁidée de technologie, innovation et aussi du point de vue graphique,
la cible a centrer.
Protec peut compter sur plus de 3500 installations aux quatre coins
du monde, en plus d'une politique d'entreprise attentive et visée a
la création d'une équipe de professionnels uni et concentré sur la
réalisation de I'objectif principal de Protec, a savoir celui d'offrir des
réponses certaines, soigneuses et efficaces aux exigences les plus
variées de ses Clients.



m Protec nace en 1990, gracias a la pasiéon y a la experiencia de
mads de veinte afios de un profesional visionario y Unico en el sector
agro-industrial: Luigi Sandei, Presidente de Protec.

Primer constructor europeo de cosechadoras autopropulsadas para
tomates marca "Sandei" y consciente de la importancia de los selecto-
res dotados de sensores dpticos, gracias a los cuales se disminuia el
trabajo en el campo, el Sr. Sandei decide depositar su propia experien-
cia en la construccion de los primeros selectores 6pticos "Made in
Italy" aplicados a sus propias cosechadoras y de sequida a la industria
de la elaboracién de la tomate.

Desde entonces el desarrollo y Ia investigacion nunca se han detenido.
Protec ha logrado en la conquista de resultados mas que positivos en el
mundo de la industria de las conservas de los productos mas variados,
de los vegetales a la fruta.

En estos Ultimos afios nuevos proyectos se llevaron a cabo y la gama
de maquinaria Protec fue enteramente renovada. La linea de maquina-
ria connotada por la letra "X", representando la idea de tecnologia, de
novedad y graficamente, el blanco en el que se debe dar.

Protec ostenta mds de 3.500 equipos instalados en todo el mundo,
ademas de una atenta y objetiva politica de gerencia de empresa, de-
dicada a crear un equipo de profesionales cohesionado y concentrado
en el principal objetivo de Protec: ofrecer a sus Clientes respuestas
sequras, cuidadosas y eficientes a sus mds variadas exigencias.

m Protec nait en 1990, grace a la passion et a I'expérience de plus
de vingt ans d'un professionnel clairvoyant et unique dans le secteur
agro-industriel: Luigi Sandei, le Président de Protec.

Déja premier constructeur européen des récolteuses automatiques
pour tomates de marque "Sandei" et fort de sa connaissance de
l'importance des trieuses équipéenes de capteurs optiques, grace au-
xquelles se réduisait le travail de récolte dans les champs, M. Sandei
décide de convoyer son expérience dans la fabrication des premieres
trieuses optiques "Made in Italy" appliquées a ses récolteuses et
ensuite dans l'industrie de conserverie et de transformation de la
tomate.

Deés lors, le développement et la recherche n'ont jamais eu d'arrét.
De cette facon, Protec a pu obtenir une réponse plus que positive
du monde de l'industrie des conserves et de la transformation de la
tomate.

De nouveaux projets ont été menés a terme ces derniéres années et
la gamme des équipements Protec a été entierement renouvelée. La
gamme des équipements marqués par la lettre "X", qui représente
I'idée de technologie, innovation et aussi du point de vue graphique,
la cible a centrer.

Protec peut compter sur plus de 3500 installations aux quatre coins
du monde, en plus d'une politique d'entreprise attentive et visée a
la création d'une équipe de professionnels uni et concentré sur la
réalisation de I'objectif principal de Protec, a savoir celui d'offrir des
réponses certaines, soigneuses et efficaces aux exigences les plus
variées de ses Clients.
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Since 2006

Extrasorter

Dimensioni/Sizes (LXHxW) Portata /Capacity™

A% (KXEXEE) FeE*

Mod. 20 C @EE! (2700 x 1900 x 850) 23 t/h i/
Mod. 30 C i#:E%! (2700 x 1900 x 1100) 34 t/h /A
Mod. 40 C 3EER (2700 x 1900 x 1350) 45 t/h /R
Mod. 60 C @iEE! (2700 x 1900 x 2050) 60 t/h i/

* La portata @ in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.

* e B BURT SRR o

Larg. Lettura /Vision field

AJSEE
500 mm
750 mm
1000 mm
1500 mm

EXTRASORTER: Selezionatrice per pomodori,
frutti e vegetali interi.

EXTRASORTER: Sorter for whole fruits, toma-
toes and vegetables.

EXTRASORTER: Trieur a senseurs optiques
pour produits entiers ou coupés.

EXTRASORTER: Seleccionadora por tomates,
frutas y vegetales enteros.

EXTRASORTER: Selecionadora para tomates,
frutas e vegetais inteiros.

EXTRASORTER: FTFEMENM. KR REEH
S3IEAN

i T e o
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Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. Le unita di rilevazione individuano il prodotto non conforme.

3. L'unita di espulsione, attraverso le sue dita meccaniche,
oppure tramite ugelli ad aria, espelle il prodotto non
idoneo.

4.1l flusso di alimentazione del prodotto alla produzione
pulito come dalle indicazioni richieste.

How it works, in short.

1. The product is fed to the conveyor.

2. The inspection units detects the unsuitable product.

3. The ejecting unit, by means of its mechanical fingers or by
means of nozzles, ejects the unsuitable product.

4. The product flow fed to the production is clean as needed.

Principe de fonctionnement:

1. Le produit est alimenté au ruban convoyeur.

2. L'unité de vision détecte les défauts 3 rejéter.

3. L'unité d’expulsion réjecte les défauts par les « doigts » du

systéeme pneumatique, ou par un systéeme de buses 3 air.

4. Le flux du produit convenablement trié est alimenté a la
production.

Breve descripcion del funcionamiento
1. Elproducto es depositado sobre la cinta.
2. Las unidades de vision detectan al producto no apto.
3. Las unidades de expulsion, por medio de”deos”(expulsores).
mecanicos, 0 mediante un sistema de boquillas de aire rechazan al
producto no apto.
4. El flujo de producto que abastece a la produccién queda
limpio, tal como se desea.

A operacdo em sintese:

1. 0 produto é alimentado pelo transportador; B

2. As unidades de deteccdo identificam o produto “NAO CONFORME";

3. A unidade de EXPULSAQ (ejecdo), através de paletas mecanicas, ou

através de bicos aspersores de ar, expulsa (ejeta) o produto “NAQ

CONFORME".

4. 0 fluxo de alimentacao do produto até a producdo é limpo de
acordo com as exigéncias indicadas.
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Since 2015

New

Extrasorter 3w

Dimensioni/Sizes (L x Hx W) 4% (KXEX
Mod. 20 € EEZH! (2850 x 1900 x 1050)
Mod. 30 C JEEZA! (2850 x 1900 x 1350)
Mod. 40 C EiEZ! (2850 x 1900 x 1600)
Mod. 60 C JEE#! (2850 x 1900 x 2100)
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3 Way separation

)

EXTRASORTER 3w: Selezionatrice per pomodori,
frutti e vegetali a tre vie.

EXTRASORTER 3w: 3 way Optical sorter for
tomatoes, whole fruits and vegetables

EXTRASORTER 3w: Extrasorter trois sorties pour
le triage des tomates, fruits et lequmes

EXTRASORTER 3w: Extrasorter tres salidas para
tomates, fruta y vegetales

EXTRASORTER 3w: Selecionadora para toma-
tes, frutas e vegetais a 3 vias diferentes de
descarte.

EXTRASORTER 3w: FIFEZEM. KR, &K

W =Fh T3R5 IENL

Prodotti selezionabili - Products selectable - AT A4 E I = 5
/

Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. Le unita di rilevazione individuano il prodotto non conforme.

3. L'unita di espulsione, attraverso le sue dita meccaniche,
oppure tramite ugelli ad aria, espelle il prodotto non idoneo.

4. 1l'flusso di alimentazione del prodotto alla produzione &
pulito come dalle indicazioni richieste.

How it works, in short.

1. The product is fed to the conveyor.

2. The inspection units detects the unsuitable product.

3. The ejecting unit, by means of its mechanical fingers or by
means of nozzles, ejects the unsuitable product.

4. The product flow fed to the production is clean as needed.

Principe de fonctionnement:

1. Le produit est alimenté au ruban convoyeur.

2. L'unité de vision détecte les défauts a rejéter.

3. L'unité d'expulsion réjecte les défauts par les « doigts » du
systeme pneumatique, ou par un systeme de buses 3 air.

4. Le flux du produit convenablement trié est alimenté a la
production.

Breve descripcion del funcionamiento

1. Elproducto es depositado sobre la cinta.

2. Las unidades de vision detectan al producto no apto.

3. Las unidades de expulsion, por medio de”deos”(expulsores).
mecanicos, 0 mediante un sistema de boquillas de aire rechazan al
producto no apto.

4. El flujo de producto que abastece a la produccion queda
limpio, tal como se desea.

A operacao em sintese:

1. 0 produto ¢ alimentado pelo transportador; B

2. As unidades de deteccao identificam o produto “NAO CONFORME”;

3. A unidade de EXPULSAO (ejecdo), através de paletas mecanicas, ou
através de bicos aspersores de ar, expulsa (ejeta) o produto “NAO
CONFORME".

4. 0 fluxo de alimentacao do produto até a producdo é limpo de
acordo com as exigéncias indicadas.
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EXTRASORTER CORN COB: per la selezione di

pannocchie di mais
EXTRASORTER CORN COB: for sorting corn

2\
E (trasorter cobs
\|/ CORN COB EXTRASORTER CORN COB: pour la sélection

de I'épi de mais
EXTRASORTER CORN COB: para la seleccion
de la mazorca de maiz

EXTRASORTER: J9iX$EEK#EHEF

Extrasorter
Dimensioni/Sizes (L x H x W) Portata /Capacity*
g (KXFXE) [

Mod. 100 14 C 5&&%! (1500 x 1900 x 1350)  10/30 t/h /Bt
Mod. 150 20 C J&EZ (1500 x 1900 x 2050)  10/30 t/h I/RF

* La portata ¢ in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.
*FEREURT KPR Mo

Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. Le unita di rilevazione individuano il prodotto non conforme.

3. L'unita di espulsione, attraverso le sue dita meccaniche,
espelle il prodotto non idoneo.

How it works, in short.

1. The product is fed to the conveyor.

2. The inspection units detects the unsuitable product.
3. The ejecting unit, by means of its mechanical fingers

Principe de fonctionnement:

1. Le produit est alimenté au ruban convoyeur.

2. L'unité de vision détecte les défauts 3 rejéter.

3. L'unité d’expulsion réjecte les défauts par les « doigts » du
systeme pneumatique.

Breve descripcion del funcionamiento

1. Elproducto es depositado sobre la cinta.

2. Las unidades de vision detectan al producto no apto.

3. Las unidades de expulsion, por medio de”deos”(expulsores).
mecanicos.

A operacdo em sintese:

1. 0 produto é alimentado pelo transportador; ~

2. As unidades de deteccdo identificam o produto “NAO CONFORME”;
3. A unidade de EXPULSAO (ejecao), através de paletas mecanicas.

EEFRAET
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Aspirx '\ )

Dimensioni Dimension (L x H x W) Portata /Capacity” Larg. Lettura /Vision field
Mg (KXFXEE) FE* ASEE

Mod. 50 - 503@E%Y (2850x2500x1800)  1-7 t/h /A 500 mm

Mod. 100 - 1003E:E5! (3200x2500x1960) 6-13 t/h /At 1000 mm
Mod 150 - 150385 (3200x2500%x2500) 9-22 t/h /Ry 1500 mm

* La portata ¢ in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.
*FERBUR T SERR = f
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ASPIRX: Selezionatrice ad aspirazione con 10
4 sistemi di visione per polpe, cubetti, estrusi,
compote di pomodoro e frutta.

ASPIRX: Suction ejection sorter with 1 to 4 came-
ras for pulps, dices, compotes and extruded.

ASPIRX: Trieur optique a télécaméra avec éjection
des défauts par aspiration pour produits extrudés,
pulpes, petits cubes, compotes dans I'industrie de
la transformation.

ASPIRX: Seleccionadora por aspiraciéon con 10 4
sistemas de vision para pulpas, cubitos, extrusos,
compotas de tomate y de fruta.

ASPIRX: Selecionadora a aspiracao com 1 ou 4
sistemas de visao para polpas, cubos, extrusados,

conservas de tomate ou frutas.
ASPIRX: - FERMAKRIRA. TH RR.
BERARARPIEN, FEINTATURRS.

Prodotti selezionabili - Products selectable - AT PA 2 IEHIF= &

Difetti selezionabili - Detectable defect - AT LA 4>i% H 5% X )

Ly

Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. Le telecamere individuano il prodotto non conforme

3. L'unita di espulsione, attraverso un dedicato sistema di
aspirazione rimuove il prodotto non idoneo

4. 1l flusso di alimentazione del prodotto alla produzione e
pulito come dalle indicazioni richieste.

How it works, in short.

1. The product is fed by the conveyor.

2. The detection units spot the unsuitable product.

3. The camera detects the unsuitable product by means of
ejector paddles mechanically actuated.

4. The product flow to the production is cleaned as required.

Synthése du fonctionnement

1. Le produit est alimenté par le transporteur.

2. Les caméras repérent le produit non-conforme.

3. L'unité d’expulsion, 3 travers un systéeme d‘aspiration dédié
préléve le produit non-conforme.

4. Le flux d’alimentation du produit a la production est nettoyé
suivant les indications requises.

A operacao em sintese:

1. 0 produto é alimentado pelo transportador;

2. As tele cdmeras identificam o produto “NAO CONFORME”;

3. A unidade de EXPULSAO (ejecdo), através de um sistema dedicado
de formacao de vacuo (aspiracao) remove o produto “NAQ
CONFORME"

4. 0 fluxo de alimentacdo do produto até a producao é limpo de
acordo com as exigéncias indicadas

EBEEARENT
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DIXAIR: Selezionatrice a getto d‘aria per

vegetali, cubetti di pomodoro e frutta.
DIXAIR: Air-jet sorter for vegetables, tomato

NEvOA
..'l./‘l ..-.-" and fruit dices.
\l/ DIXAIR: Trieur optique par télécaméra a haute

vitesse avec éjection des défauts par jets dair
pour produits frais ou surgelés.

DIXAIR: Seleccionadora a chorro de aire para
vegetales, cubitos de tomate y de fruta.

A

DIXAIR: Selecionadora a jato de ar para
tomates, frutas e vegetais.

DIXAIR: Fi-F &3k BFMFKRTHRHTIR
K IEMN -

Since 2003

Prodotti selezionabili - Products selectable - ATEA4} L= &

Dixair

Dimensioni Dimension (L x H x W) Portata /Capacity” Larg. Lettura /Vision field
g (KXSXE) =g e E

Mod. 50 - 50;@;&E! (2800x2700x1200) 30 t/h Ii/k 500 mm

Mod. 100 - 100;&;E%! (2800x2700x2040) 60 t/h /At 1000 mm

Mod. 150 - 1505&&%! (2800x2700x2900) 90 t/h T/ 1500 mm

* La portata e in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.

*FEEBURT SEFRFE &

Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. L" unita di rilevazione individua il prodotto non conforme.

3. Il prodotto individuato non idoneo viene espulso tramite un
sistema di ugelli ad aria, attivati da elettrovalvole

How it works, in short.

1. The product is fed to the conveyor.

2. The inspection units detect the unsuitable productct.

3. The unsuitable product detected is ejected by means of
air nozzles, actuated with electro valve.

Synthése du fonctionnement

1. Le produit est alimenté par le transporteur

2. L’ unité de repérage individualise le produit non-conforme.

3. Le produit non-conforme est expulsé par un systeme de
buses a air, activées par des électrovannes

El funcionamiento en sintesis
1. El producto es alimentado por el transportador
2. La unidad de deteccién individualiza al producto no apto.
3. El producto reconocido como no idéneo esexpulsado
mediante un sistema de boquillas de aire, activadas
por electrovalvulas

A operacao em sintese:

1. 0 produto é alimentado pelo transportador; B

2. As unidades de deteccao identificam o produto “NAO CONFORME”;
3. A unidade de EXPULSAO (ejecdo), através de um sistema de bicos
aspersores a ar, ativados por eletrovalvulas, expulsa (ejeta) o
produto “NAO CONFORME".

BRI ENT

1. FREETR = &

2. WNRBIRFNTEIE= R

3. WARAH PR AHE = f = 1 F AR IR B A0 2= SRR BURR



DIXAIR WT: Selezionatrice per pomodori pelati,

frutta e vegetali interi.

/I\ DIXAIR WT: Sorter for whole fruit,
r=vw peeled tomatoes and vegetables.

.".<‘/l W;- DIXAIR WT: Seleccionadora por tomates pelado,
| frutas y vegetales enteros.

Since 2011

DIXAIR WT: Selecionadora a jato de ar para
tomates, frutas e vegetais.

DIXAIR WT: AT ERHIEMIALBREN S
ML

Prodotti selezionabili - Products selectable - AT A4 3E K= &

Difetti selezionabili - Detectable defect - AL 431k H FIER )
; a
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DiXair WT

Dimensioni Dimension (L x H x W) Portata /Capacity® Larg. Lettura /Vision field
g (RKXEX5E) B ASE R

Mod. WT50 - WT50:&58%! (4065x2270x1900) 30 t/h /By 500 mm

Mod. WT100 - WT100;&5&%! (4065x3225x1904) 60 t/h /At 1000 mm

Mod. WT150 - WT1505&:E5! (4065x3225x2570) 90 t/h Iir/f 1500 mm

“ La portata é in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.
*FERBUR T SERRE

] | :
{ Ll Lip ey L)l s
NN e L L | unz i sintesi
' '\t\}‘" 24 ! ! [‘}}F ' Hn tm |1 ngrz)odrgﬁzgi?é%énalsilrgt:r?tlato dal trasportatore

2. L" unita di rilevazione individua il prodotto non conforme.
3. Il prodotto individuato non idoneo viene espulso attraverso

N3 l v le sue dita meccaniche.

o 1 - [ How it works, in short.
| 1. The product is fed to the conveyor.
).

2. The inspection units detect the unsuitable productct.
3. The unsuitable product detected is ejected by means
of its mechanical fingers

Principe de fonctionnement:

1. Le produit est alimenté par le transporteur

2. 1" unité de repérage individualise le produit non-conforme.

3. Le produit non-conforme est expulsé par les « doigts » du
systéme pneumatique.

| A operacdo em sintese:
= 1. 0 produto é alimentado pelo transportador; B
\ i 4 2. As unidades de deteccdo identificam o produto “NAO CONFORME";

F Vi : 3. A unidade de EXPULSAO (ejecdo), através de um sistema de bicos
S L 2 - l}'\ A
] | -
. 4‘ »" [
i - B =

aspersores 3 ar, ativados por eletrovalvulas, expulsa (ejeta) o
produto “NAO CONFORME”".
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Duett: Selezionatrice a getto d'aria con 2 o

4 sistemi di visione per vegatali freschi, IV
Gamma, frutta cubettata. Ispeziona il prodotto
su entrambi i lati.

Duett: Air-jet sorter with 2 or 4 vision cameras
system for fresh vegetables, Fresh-cut, and fruit
dices. Inspects the product on both sides.
Duett: Trieur optique a double vision par
télécaméra pour l'inspection du vegetales,
Fresh-cut, et fruit coupés. En vol des 2 cotés.
- Duett: Seleccionadora a chorro de aire con 2
------ : . _ | 0 4 sistemas de vision para vegetales frescos,

. Fresh-cut y fruta cubeteada. Inspecciona el
producto sobre ambos lados.

Duett: Selecionadora a jato de ar, com 2 ou 4
sistemas de visao, para graos, cereais, vegetais
frescos, IV Gamma, frutas em cubos. Inspeciona
0 produto em ambos os lados
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Prodotti selezionabili - Products selectable - AT L4331 AI 7= &
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i Dimension (L x H x W) Portata /Capacity”  Larg. Lettura /Vision field
Mg (KXEXE) =" AR

Mod. 100 - 1003@i&E2! (3500x2340x2070) 3-9 t/h /R 1050 mm

Mod. 150 - 1505&:&% (3500x2340x2470) 5-15 t/h /At 1536 mm

* La portata ¢ in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.
*FEBBURT KRR R

Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. " unita di rilevazione individua il prodotto non conforme.

3. Il prodotto individuato non idoneo viene espulso tramite un
sistema di ugelli ad aria, attivati da elettrovalvole

How it works, in short.

1. The product is fed to the conveyor.

2. The inspection units detect the unsuitable productct.

3. The unsuitable product detected is ejected by means of
air nozzles, actuated with electro valve.

Principe de fonctionnement:

1. Le produit est alimenté par le transporteur

2. L' unité de repérage individualise le produit non-conforme.

3. Le produit non-conforme est expulsé par un systeme de
buses a air, activées par des électrovannes

Breve descripcion del funcionamiento
1. El producto es alimentado por el transportador
2. La unidad de deteccion individualiza al producto no apto.
3. El producto reconocido como no idéneo es expulsado
mediante un sistema de boquillas de aire, activadas
por electrovalvulas

A operacao em sintese:

1. 0 produto é alimentado pelo transportador; B

2. As unidades de deteccao identificam o produto “NAO CONFORME”;
3. A unidade de EXPULSAO (ejecdo), através de um sistema de bicos
aspersores 3 ar, ativados por eletrovélvulas, expulsa (ejeta) o
produto “NAO CONFORME”.
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X-Tri
Dimensioni Dimension (L x H x W) Portata /Capacity* Larg. Lettura /Vision field
g (KXEXE) =" TAIAEE
Mod. 50 - 503&E5&%! (2840x2270x1200) 5t/h /R 500 mm
Mod. 100 - 100;EE%! (2840x3225x2040) 10 t/h [d/fY 1000 mm
Mod. 150 - 150;@;&%! (2840x3225x2542) 15 t/h Idi/At 1500 mm
* La portata ¢ in funzione del prodotto/The capacity depends on the product.
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"Difetti selezionabili JDetec

X-Tri: Selezionatrice ottica a getto d'aria
per selezione d'uva da vinificazione.

X-Tri: Air-jet sorter for winemaking
grapes.

X-Tri: Tri optique par jet d’air pour baie
de raisin (production vin).
X-Tri: Seleccionadora 6ptica con chorro

de aire para uva destinada
a la elaboracion de vino.

X-Tri: Selecionadora optica a jato de ar
para selecionar uvas para a producdo de
vinho, graos e cereais.

X-Tri: BF FiAEEEREMFEAGNT
R SEF SN

Il funzionamento in sintesi

1. Il prodotto viene alimentato dal trasportatore

2. L" unita di rilevazione individua il prodotto non conforme.

3. Il prodotto individuato non idoneo viene espulso tramite un
sistema di ugelli ad aria, attivati da elettrovalvole

How it works, in short.

1. The product is fed to the conveyor.

2. The inspection units detect the unsuitable productct.

3. The unsuitable product detected is ejected by means of
air nozzles, actuated with electro valve.

Principe de fonctionnement:

1. Le produit est alimenté par le transporteur

2. L unité de repérage individualise le produit non-conforme.

3. Le produit non-conforme est expulsé par un systéme de
buses a air, activées par des électrovannes

Breve descripcion del funcionamiento
1. El producto es alimentado por el transportador
2. La unidad de deteccion individualiza al producto no apto.
3. El producto reconocido como no idéneo es expulsado
mediante un sistema de boquillas de aire, activadas
por electrovalvulas
A operacao em sintese:
1. 0 produto é alimentado pelo transportador; B
2. As unidades de deteccao identificam o produto “NAO
CONFORME”; -
3. A unidade de EXPULSAO éejegéo), através de um sistema de
bicos aspersores a ar, ativados por eletrovalvulas, expulsa (ejeta) o
produto “NAO CONFORME".
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Roll
Gradin
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Roll Gradin

Dimensi imension (L x H x W)

Mg (KXSXE)

Mod. 100 - 1003&@E%, (2800x2750x1650)
Mod. 150- 1505&:&%! (2800x2750x2150)

Il sistema Roll-Grading ha la funzione di pulire e calibrare il prodotto,
contemporaneamente al suo trasporto lungo la linea di lavorazione.

La prima serie di rulli permette il trasporto del prodotto, eliminando gli scarti
di piccole dimensioni che vengono convogliati nella prima tramoggia.

In tale modo si possono eliminare foglie, erba, piccioli, e altri scarti di piccole
dimensioni.

The Roll-Grading system is meant to dewater, clean and calibrate the
product while it is conveyed along the processing line.

The first rank of rollers allows the conveying of the product and the
elimination of small sized defects that are conveyed in the first hopper
In this way it is possible to reject leaves, grass, stems and other small sized
objects. The second rank, consisting of rollers, is used for the calibration of
the product.

Le systeme Roll-Grading a pour fonction de nettoyer et calibrer le produit
pendant son transport le long de Ia ligne de production.

La premiere série de rouleaux permet le transport du produit en éliminant
les rebuts de petite dimension qui sont convoyés dans la premiéere trémie.
De cette maniere on peut éliminer les feuilles, I'herbe, les queues et d'autres
rebuts de petite dimension.

La seconde série, composée de rouleaux, est utilisée pour calibrer le produit.

El sistema Roll-Grading tiene por funcién limpiar y calibrar el producto,

contemporaneamente a su transporte a lo largo de Ia linea de elaboracién.

La primera serie de rodillos permite el transporte del producto, eliminando
los desechos de pequefias dimensiones, que son desviados a la primera
tolva.

De este modo se pueden eliminar hojas, hierba, tallos, y otros desechos de
pequefias dimensiones.

La segunda serie, compuesta por rodillos, se utiliza para calibrar el producto.

Roll-Grading: Este sistema tem a funcao de limpar e calibrar o produto,
durante o seu transporte através da linha de processamento.

A primeira série de roletes, permite o transporte do produto, eliminando os
descartes de pequenas dimensdes que estao misturados na calha primaria.
Desta maneira se pode eliminar folhas, ramas, talos e outros descartes de
pequenas dimensoes.
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Electronic inspection systems and machines for the food industry.

Roll Feeder |

Dimensioni Dimension (L x H x W) . || R

HAx (KXSXE) Rolls 21

Mod. 14 rulli (1700x2750x1650) Rolls 28

Mod. 21 rulli (----=X----x--~-) :
Mod. 28 rulli (2800x2750x2150) || isac il

Il sistema di trasporto Roll-Feeder trasporta in maniera efficiente il
pomodoro cubettato.

Una serie di rulli realizzati con un particolare disegno e la cui distanza e
regolabile manualmente, svolge le seguenti funzioni:

+ (Calibratura del prodotto cubettato

- Sgrondatura e pulizia del prodotto

+ Eliminazione di semi, acqua, piccoli oggetti

- Distribuzione omogenea del prodotto

The conveying system Roll-Feeder is meant for a proper conveying of the
dices tomatoes. A row of rolls manufactured with a particular design
which distance is adjustable manually, carries out the following:

+ (alibration of the diced product

- Dewatering and cleaning of the product

+ Elimination of seed, water, small object

- Even spreading of the product

Le systeme de transport Roll-Feeder transporte de maniere efficace la
tomate en petits cubes.

Une série de rouleaux réalisés avec un dessin particulier et dont la
distance est réglable manuellement effectue les opérations suivantes :
- (Calibrage du produit en cubes

- Egouttage et nettoyage du produit

-+ Elimination de pépins, eau, petits objets

+ Distribution homogéne du produit.

El sistema de transporte Roll-Feeder transporta de manera eficiente el
tomate cubeteado.

Una serie de rodillos realizados con un disefo especial y cuya distancia es
regulable manualmente, desempefia las siguientes funciones:

+ (alibrado del producto cubeteado

+ Escurrido y limpieza del producto

+ Eliminado de semillas, agua, pequefios objetos

- Distribucién homogenea del producto.

Roll-Feeder: Este sistema de transporte serve para alimentar o produto
em cubos, de forma linear e eficiente.
Uma série de roletes fabricados com um desenho particular, cuja distancias
entre si, sdo requldveis manualmente, desenvolve as seguintes funcdes:
Calibragem do produto em cubos;
Drenagem e limpeza do produto;
Eliminacdo de sementes, dgua e pequenos objetos;
Distribuicdo homogénea do produto.
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